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ドイツ語で「ハイマート」は ふるさと の意味です。




宿泊予約
チェックイン - チェックアウト
カレンダーから選択


人数
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8名
9名～



検索



【公式】上越直江津駅前ホテルハイマート　宿泊・駅弁・仕出し弁当



直江津駅北口前の好立地。ビジネス、観光におすすめ。

駅前で利便性に優れた立地.
無料駐車場は約80台駐車可能 (先着順)
直江津駅、上越妙高駅で販売している駅弁を製造・販売しております。

お得なネットでのご宿泊予約は、ホームページ上部の右の「宿泊予約」バナーよりお進み下さい。


ホテルハイマートの最新情報一覧
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ハイマートの最新新着情報・お知らせはこちらから
季節のおすすめメニューやイベントなど、ホテルハイマートの最新の新着情報をこちらから一覧でご覧いただけます。

右下のリンクか、上の青い文字をクリックいただくと、お知らせ一覧にページが移動します。

お食事処多七、駅弁屋山﨑屋の営業時間が日により変更になる場合がございます。
ご来店の際は各店舗の営業時間にご注意くださいませ。







	お知らせ一覧へページが移動します
	よくあるお問い合わせはこちらからご確認下さい




お食事処 多七　の営業時間のお知らせ
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●〇●〇2階 お食事処多七 営業時間のお知らせ●〇●〇
●営業時間●
　《 火～木曜 》
　　ランチタイム　11：30～14：30 (オーダーストップ 14：00)
　　ディナータイム　17：00～21：30 (オーダーストップ 21：00)
　《 金・土曜 》
　　ランチタイム　11：30～14：30 (オーダーストップ 14：00)
　　ディナータイム　17：00～22：00 (オーダーストップ 21：00)

●定休日●
　　　月曜日
　





	お食事処多七の詳細はこちら
	食べログから席のご予約はこちらから




北陸応援割　にいがた旅割キャンペーンについて
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予約受付終了致しました。
北陸応援割　にいがた旅割キャンペーンにつきまして
上限に達しましたので受付終了となりました。
たくさんのご予約ありがとうございました。

※キャンセルが発生次第、再販売する事があります。プラン名に【北陸応援割】と記載のあるもののみ割引対象となります。


●すでにご予約済のお客様●

チェックイン時に本人確認を行いますので、全員の身分証明書をお持ち下さい。

下記の応援割専用ページで詳細を必ずご確認の上ご予約をお願い致します。

また、ビジネスでの利用は対象外となりますので、応援割適用希望のお客様は企業名での領収書の発行(上・空欄も同様)は出来ませんので予めご了承ください。






	北陸応援割についての詳細はこちらから




花見弁当
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【要予約】春を告げる「花見弁当」のご予約承っております！
お花見のお供やお祝い事が多いこのシーズンを彩るお弁当をご用意しました！

ばらちらしをはじめとし、鮭・帆立・海老など和洋の料理と三色団子・桜餅を入れた大満足なお弁当です。

販売期間：令和6年3月25日(月)～4月14日(日)
受渡時間：11:00～16:00
金　額　：4,320円(税込)
受渡場所：ホテルハイマートフロント
※ご利用日の2日前までにご予約ください







デリバリー・テイクアウト料理
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ご希望のお料理を、ご自宅にお届けします
ホテルでの食事会もいいけれど、
ご自宅で贅沢にホテルの料理をゆっくりと召し上がってはいかがでしょうか？

料理長が厳選した３種類のセットプラン、単品料理を並べて家族やお仲間での会食など様々な用途に合わせて料理をお選びいただけます。
季節限定で楽しめる特選弁当も大変好評です。

上越市内は指定場所に配達も承りますので、お気軽にお問合せください。





	仕出料理、おすすめメニューの詳細はこちら




ご宴会・ご法要

	[image: ]


新たな門出と新たな出会いへの彩りに♪歓送迎会プランができました！
新たな旅立ち、そして新たな出逢いをホテルハイマートの歓送迎会プランで素晴らしい日、素晴らしいひとときを思い出に残しませんか？
今回、3月は送別会・4月は歓迎会と月替わりでお楽しみいただけるようにプランを作成致しました！
お料理プランとは別に2時間飲み放題（別途有料）もお付けできます！
ぜひ、ハイマートの美味しい料理とともにいかがでしょうか？
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お祝い事や記念日ご宴会、初七日や四十九日のご法要
ホテルらしい様式スタイルの会場から、お座敷でのご利用など、
人数・ご予算にあわせてご用意致します。

ただいま、歓送迎会プラン承っております。

ご宴会のページにて詳細をご覧いただくか、
お電話にてお問合せくださいませ。





	ご宴会・ご法要ページへ




ブライダル
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ホテルハイマートのウェディング
駅前のホテルで自分たちのスタイルに合わせた、
個性あふれるオリジナルウェディングを。





	ブライダルページへ




ホテルハイマートから最新のお知らせ

	2024/03/27
お知らせ
お食事処多七　日曜営業再開のお知らせ

	2024/02/01
お知らせ
歓送迎会プラン　ご予約承り中です！

	2023/12/10
お知らせ
毎年人気　多七の七草粥フェア開催決定！

	2023/12/10
お知らせ
お食事処多七　年末年始の営業について

	2023/11/14
お知らせ
2023年おせち・年越し料理のご予約開始致しました！



詳細はこちら

お食事処　多七
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お食事処　多七営業時間
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🌸ランチタイム限定10食！『お花見御膳』🌸
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ホテルメイド　バスクチーズケーキ
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多七の『宴会プラン』 ご予約承り中！




お食事処　多七ページへ

ご 宿 泊 客 室

	[image: ]

シングルルーム
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ツインルーム
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ダブルルーム
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和　室




客室ページへ

駅弁・仕出し料理
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ウェブ（スマホ）で駅弁の予約が出来るようになりました！
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駅弁のご案内
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仕 出 し 料 理




駅弁・仕出し料理ページへ

アクセス情報


Google Map	宿名
	ホテルハイマート
	住所
	新潟県上越市中央１－２－３
	電話番号
	025-543-3151
	備考
	新潟県・直江津駅北口より　徒歩1分

無料駐車場は、第一・第二合わせて80台分ございます。
（先着順。予約は致しかねます）

Google地図上では、
第一駐車場は「新潟県免許管理センター上越支所様」の右横、
第二駐車場は第一より左斜め下の「コーポやまざき」付近です。
どちらも入口に看板が設置してございます。

満車の場合は近隣の有料駐車場を御利用くださいませ。





アクセス情報ページへ

フォトギャラリー
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南館シングルルーム。こちらは禁煙室のみとなります。
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「のどぐろ付夕食プラン」のどぐろ１匹の焼物、他に刺身や天ぷら、蟹いくら丼も付いた豪華絢爛なプラン♪
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フロント
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直江津駅から正面左に見えます。




フォトギャラリーページへ

ホテルハイマートのこだわり①
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地元の銘酒の醸造場　田中酒造
上越市長浜にある、田中酒造株式会社。
能登屋といわれた徳川時代から三百有余頑固なまでに守り続けてきた酒づくり。
米どころ新潟の良質米と雪国の清冽な水。
豊かな自然の恵みと越後杜氏の技が生み出す銘酒「能鷹」。
是非ご一献下さい。







ホテルハイマートのこだわり②
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良質・新鮮な魚介を。一印上越魚市場（株）・かねまん上越水産（株）
上越市木田にある一印上越魚市場㈱・かねまん上越水産㈱。
水揚げされた旬の地魚を中心に、毎朝厳選した鮮魚を市場より仕入れ、皆様にご提供しております。
こちらの市場では取り扱う種類が日本海側では豊富であり、それがこの市場の特徴のひとつとも言われております。

新鮮なお刺身だけでなく、煮物や揚物でもお楽しみください。







ホテルハイマートのこだわり③
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こだわりの製法で作る、こだわりの味　町田醤油味噌醸造場
上越市東本町にある、町田醤油味噌醸造場。
一般的な醤油の製造方法である「本醸造方式」と、ここ最近大手メーカーでは行っていない「混合醸造方式」の、二種類の製造方法で製造しております。
特に「混合醸造方式」は、独特の味・コク・丸みがあり、のびのある醤油が特徴です。







ホテルハイマートのこだわり④
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古くからつづく懐かしの味　山本味噌醸造所
上越市中央にある、山本味噌醸造所。
当ホテルとは大正時代よりの永いお付き合いです。
特別栽培米のコシヒカリと天日塩が原材料の手作り味噌や、
全ての原材料が直江津産で造られた味噌などが中心です。

手間暇掛けて作っている自慢の味噌となっております。







ご予約・お問い合わせ

ご不明な点はお問い合わせください。


025-543-3151




hotel@heimat.co.jp
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ホテルハイマート
〒942-0001新潟県上越市中央１－２－３
TEL025-543-3151
FAX025-544-5578
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